
entrées

croquettes de fromage par 2croquettes de fromage par 2

scampis maison par 6

carpaccio de boeuf

escargots à l’ail

assiette de saumon fumé

8€

8€

10€

10€

menu enfant

assiette de jambon - frites

nuggets - frites

1 boulette sauce tomate - frites

pâtes bolognaise

5€

5€

5€

5€

11€

pâtes

pâtes bolognaise

pâtes carbonara

lasagnes maison

10€

13€

10€

petites faims

le croque “l’arrêt du temps”

L’assiette du chef 

7€

14,90€

21€

12€

plats

steak haché de boeuf à cheval

boulettes maison sauce tomate

filet américain maison 

chicon gratin maison

filet mignon de porc au maroilles

carbonnade flamande maison

12€

12,50€

12,50€

13€

13€

14€

15€

escalope de volaille bmh

Camembert rôti au four - charcuterie et frites maison

burger “l’arrêt du temps”
Pain artisanal à l’ail des ours ou chorizo
 

Effiloché de bœuf - tomates séchées - jeunes pousses -  maroilles pané 
sauce au lard ou au champignons maison

Sauce aigrette

grillades

entrecôte - 300gr

pièce du chef - 250Gr 16€

21€

saladeS

salade césar

salade duo de saumon 

Au beurre Nantais

poissonS

pavé de saumon au chèvre

merlu sauce hollandaise 

16€

15,50€

14€

burger

nos Accompagnements

*nos sauces faites maison 2,50€
Poivre - Champignons crème - Roquefort - Maroilles - Béarnaise

*accompagnements / suppléments 2,50€
Frites maison - purée - pâtes

5€ les 100gr supplémentaires

4€ les 100gr supplémentaires



lES APÉRITIFS

martini rouge/ blanc

porto rouge/ blanc

picon vin blanc

picon bière

picon maison

3,8€

4,2€

3,2€

4,2€

5,5€

campari

campari orange

malibu ananas

ricard

lillet rosé

4,3€

5,7€

6€

2,5€

5,7€

kir 3,5€

Les Alcools

get 27

get 31

get menthe & citron 

limoncello

cognac

whisky (williams lawsons)

5€

5€

5€

5€

5€

6€

5,5€

bailey’s

whisky (johnny walker)

jack daniel’s

Calvados

cointreau

grand marnier

poire

5,5€

6€

6€

amareto 5,5€

5,5€

6€

6€

6€

armagnac

don papa

santa teresa 1796 

6€

7,5€

rhum diplomatico 8€

9€

bacardi spiced

*Rhum du Venezuela

Les vins

nos vins rouges
16€Château la courtiade bordeaux supérieur 2019

18€Camas pinot noir rouge

23€Bordeaux AOC baron de luze

24€Vill plan dieu AOP cjvt hve

30€Émotion château guibeau saint émilion 2016

nos vins blancs
18€Aubert & Mathieu palooza blanc

21€Gasco XVIII Saint Luc

22€Gewurztraminer AOC J.Hanskeller

27€Vignerons de Buxy Macon village buissonier 

rosé
18€Cabernet d’Anjoux Prestige Terriades/ Romance

24€Côte de Provence AOC Masfleurey

Vins au verre
2€Rouge / Rosé / Blanc

2,5€Coupe de pétillant

Pichet : Rouge / Rosé / Blanc

Vins au verre
Rouge / Rosé / Blanc

2,5€Coupe de pétillant

4€ - 7€ - 12€Pichet : Rouge / Rosé / Blanc
25cl     50cl   1litre

Champagne
6,5€

La bouteille

La coupe

45€



bières bouteilles

Maes pils blonde 5,2°

affligem blonde 6,8°

ciney brune 7°

mort subite kriek 5,5°

pelican la rouge 7,5°

5,2€

7,2€

7,2€

7,2€

7,2€

3,1€

4,8€

4,5€

4,5€

4,5€

2,8€

3,8€

3,8€

3,8€

3,8€

bières pression

cuvée des trolls 7°

brigand 9°

bush beer 12°

pêche mel bush 8,5°

chimay bleue 9°

la chouffe 8°

3,8€

3€

3€

4,6€

4,8€

4,8€

4,8€

4,8€

4,8€

chimay blanche triple 8°

desperados 5,9°

duvel 8,5°

karmeliet triple 8,4°

leffe blonde 6,6°

st feuillien blonde 6,5°

anosteke blonde 8°

4,3€

4,8€

4,8€

paix dieu 10° 5€

nouvelle heineken 5°

4,8€


4,8€


4,8€


4,8€


leffe brune 6,5°

rodenbach 5,2°

super des fagnes blonde 7,5°

5,2€

4,2€

rodenbach grand cru 6° 4,8€


4,8€


orval 6,2°

rochefort 10°

kastel rouge 8°

4,8€


4,8€


4,8€


triple wesmal 9,5°

grimbergen blonde 6,7°

3,5€

heineken 00° 3,5€

4,5€

grimbergen brune 6,5° 4,5€

houegaarden blanche 4,9°

25cl 33cl 33cl25cl 50cl



nos softs

expresso 

grand café

grand crème

décaféiné

grand décaféiné

1,5€

2,5€

2,4€

1,8€

2,4€

cécémel

cappuccino

chocolat chaud

irish coffee du patron

thé au choix

3€

3€

3,3€

7€

2,5€

soupe minute au choix 2€

nos boissons chaudes

coca cola / zéro / cherry

fanta orange

sprite

orangina 

perrier

tropico

3€

3,5€

3€

3€

3€

3€

3,2€

3€

schweppes agrumes

fuze tea

jus de fruits 

eau au sirop

vittel 1l

san pellegrino 1l

3€

3€

1,2€

vittel 25cl 2,6€

vittel 50cl

4,5€

3,6€

5€

san pellegrino 50cl

Nos cocktails

st-germain spritz

Liqueur St-Germain - Martini blanc -  Eau gazeuse 
Zeste de citron 

9€

the original bacardì mojito

Bacardì - Citron vert - Menthe - Sirop de canne 
Eau gazeuse

7,5€

bombay sapphire & tonic

Gin Bombay Sapphire - Tonic - Citron vert 7,5€

bacardì cuba libre

Bacardì Carta Oro - Cola - Citron vert

(Orange, Pomme, Ananas, Multi-fruits, Tomate)

6€

bacardì pina colada

Bacardì Carta Oro - Lait de coco - Jus d’ananas frais 7,5€

sex on the beach

Vodka - Jus de cranberry - Jus d’orange 7,5€

eristoff & red bull

Eristoff classique - Jus de pomme. 7€

vodka orange

Eristoff - Jus d’orange 6€

whisky coca

Whisky William Lawson’s - Cola 6€



Nos desserts

Mousse au chocolat maison

tiramisu maison

crème brûlée

café gourmand

assiette de fromage 

6€

6€

6€

6€

6€

nos glaces

Glaces artisanales

crèmes glacées 

café et jus d’orange, servi avec une viennoiserie

menu petit déjeuner

4,50€

Nous vous proposons des glaces artisanales authentiques, 
fournies par la ferme du Louvion, située à Bavay.

Boule de glace
1 boule : 2,50€  -  2 boules : 4,50€  -  3 boules : 6€

Chantilly : 0,50€

dame blanche 
3 boules - Chantilly, Coulis de chocolat : 7€

Dame blanche 2 boules : 5,50€

coupe de fruits “l’arrêt du temps”
3 boules au choix avec fruits de saison - 8€

brésilienne 3 boules
3 boules : 7€

Chocolat

Chicorée

Chocolat blanc

Vanille

Spéculoos

Rhum raisins

Café

Noisette

Pistache

Caramel beurre salé

Noix de coco

Violette

sorbets

Fraise

Framboise

Citron

Citron vert

Orange sanguine

Pomme 

Poire

Mangue passion

Myrtille 

Fruits rouges


